DRANGERIET

Gruppmeny

Ni enas om max 2 olika forratter, 3 varmratter & 2 desserter!

Forratter

Charkplanka | 189 kr
Salami Milano, prosciutto, lufttorkad

flaskkarré, aioli, oliver, manchego &
rotfruktschips

Mezeplanka | 169 kr vegansk
Hummus, muhammara, baba ganoush,
marconamandel, granatipple, oliver &

friterat libabréd

Svampsoppa | 159 kr

Sasongens svamp, chévre, picklade
kantareller, dillkrutonger, dértolja & dill

Halstrad tartar | 159 kr
Tartar pa nétinnanlar, granatipplesirap
harissa, muhammara, marconamandel,

picklad silverlok & friterat libabrdd

Efterratter

The Pot | 129 kr
Dulce de leche pannacotta,
vitchokladmousse, rdrérda bjérnbéar,
chokladsmul & poprocks

Créme Briilée | 95 kr
Créme Brilée med Bourbonvanilj

Brownie | 119 kr
Fudge brownie med choklad crémeux,
svartvinbdrsmousse & marang

Tryffel | 39 kr
Tryffel med moérkchoklad & Cointreau

Varmratter

Hamburgare | 225 kr
150g n6tkott, serveras med dijonnaise,
krispsallad, tomat, picklad r6dlok,
cheddar, gruyeére, bacon & pommes frites
med dragonmajonnéis

Rodbetsburgare | 225 kr V
Rodbets- & quinoaburgare serveras med
chévre, krispsallad, dijonnaise,tomat,
picklad r6dlék, rodldksmarmelad &
pommes frites med dragonmajonnés

Ryggbiff | 345 kr
Grillad ryggbiff fran Osterbotten,
rodvinssas, tryffelfarskost, vitloksstekt
svamp, ruccola, parmesan &
potatisterrine med vitlok & orter

Svamppasta | 239 kr
Kramig svamppasta pa sdsongens svamp,
picklade kantareller, vitloksstekt svamp,
tartufata, pangrattato, parmesan &
persilja

Fjillréding | 329 kr
Smortstekt fjallréding med bldmusselsas,
vindgerstekt rod- & spetskal, rokt
sidflask, érter & potatispuré

Pasta ragu bolognese | 249 kr
Ragu pa hogrev, sofrito, Sar Marzano
tomater, parmesan, basilika & rigatoni

Porkbelly focaccia | 259 kr V
Krispig flasksida, cidersenapskram,
sauterad kal, friterad gronkal, parmesan,
picklad silverlok, grillad focaccia, aioli &
pomimes frites

Vegansk: Marinerad portabello med Baba
Ganoush

Allergener, ursprung eller veganskt alternativ? Kontakta var personal vid fragor!

V - gar att fa vegansk



Jan-Ove Eklund
Markering


Vin

Vitt

P

T’talja Bianco 99 | 412 kr
Italiano

Italien

Mehrlein 116 | 475 kr
Riesling Dry

Tyskland

José Pariente
Verdejo
Spanien

135 | 650 kr

Hahn Chardonnay
USA

139 | 875 kr

Domaine Louis
Moreau Petit Chablis
Frankrike

145 | 690 kr

Rott

——

La Croix St 99 | 430 kr
Pierre Rouge

Frankrike

Les Calcaires 116 | 4758 kr
Pinot Noir

Frankrike

Trapiche Malbec 129 | B850 kr
Oak Cask

Argentina

Roberto Sarotto 135 | B70 kr
Barbera d’Asti DOCG
Italien

Pagus Bisano 142 | 580 kr
Valpolicella Ripasso DOC

Italien

Edna Valley Sauvignon 675 kr
USA

Roberto Sarotto 759 kr
Barolo DOCG

Italien

L’Oratoire Des Papes 990 kr
Frankrike

Efter maten

Kaffe | Te 38 kr
Espresso enkel 42 kr
Espresso dubbel 48 kr
Latte 48 kr
Cappuccino 48 kr

AR RERIET

Rosé & bubblor

P

Rosé

Chavin Rosé
Méditerranée

99 | 412 kr
Frankrike

Bubblor

Delapierre Brut 99 | 475 kr
Tradicion
Spanien

Champagne Etienne 869 kr
Dumont Brut

Frankrike

01 & cider

Birs fat
Norrlands Guld
Krusovice

A Ship Full of IPA
Carnaby IPL

79 kr
89 kr
92 kr
92 kr

Bérs & cider | Fl rk

Mariestad Export 5,3 % 89 kr
Mariestad Continental 4,2 % 70 kr

Daura Damm glutenfri 79 kr
Wisby Weisse 92 kr
Bryggverket 86 — 129 kr
Fermenterarnas 92 — 129 kr
Briska cider 71 kr
Strongbow 75 kr
Korbart

Mariestad 0,5 % 59 kr
A Ship Full Of Ipa 0,0 % 69 kr
R&tt | Vitt | Bubbel 80 kr
Lask 39 kr
Briska 55 kr
Alkoholfri drink 79 kr
Red Bull 42 kr

| Cocktails | 145kr

gar att fa alkoholfria

Life’s a Peach
sOtsyrlig - tropisk - fruktig
Planteray 3 Ljus Rom,

Persika, Citrus,

Passionsfrukt & Belliniskum

?

Cucumber & Elderflower Spritz
syrlig - blommig - frisk - bubblig
Lillet Blanc, Fladerlikér,
Syrliga Applen, Gurka &

Mynta

&

Martini Viola
sétblommig - violdriven - elegant
Tanqueray Dry Gin, Viol,
Koérsbar & Pastis

Tarta di Fragole
sbt - bdrig - dessertig - syndig
Norrbottens Rhubarb Pie,
Jordgubbar, Vodka, Vanilj,
Limoncello &
Mascarponeskum

Limonata di Basilico
sotsyrlig - bubblig - uppfriskande
Tanqueray Dry Gin, Basilika,
Gréna Applen, Lime, Kokos &
Ingeféra






