DRANGERIET

Mat och aktivitet

Ni valjer hur ménga ratter ni 6nskar dta utifrdn menyn och priserna
nedan. I varje paket ingadr &ven 1 timmes aktivitet.

Forratter

Charkplanka
Salami Milano, prosciutto, lufttorkad
flaskkarré, aioli, oliver, manchego &
rotfruktschips

Mezeplanka
Hummus, muhammara, baba ganoush,
marcona mandel, granatipple, oliver
& friterat libabroéd

Straciatella
Stracciatella pa buffelmozzarella,
krondrtskocka, grillad paprika, persilja,
krispig chiliolja & grillad focaccia.

Priser

Varmritt| 399 kr
Ni enas om 3 varmratter som séllskapet
gor sitt val ifrdn och énskar ata

2-ratters | 509 kr
Ni enas om 3 varmratter och
2 efterratter som séllskapet gor sitt val
ifrdn och 6nskar ata

3-ratters | 639 kr
Ni enas om 3 varmrétter, 2 forratter och
2 efterrétter som séllskapet gor sitt val
ifrdn och énskar ata

Varmratter

Steak minute
Grillad ryggbiff fran Osterbotten,
rodvinssas, dragonfarskost, vitloksstekt
svamp, ruccola, parmesan & potatiskaka
med vitloék & orter

Gnocchi Ricotta
Gnocchi gjord pa ricotta, getostsas,
pumpa, friterad gronkal, kantareller &
rostade hasselnottter

Fjallroding
Smorstekt fjallréding med
Sandefjordsés, graslok, regnbigsrom,
grillad fankal, potatispuré & pangrattato

Porkbelly Focaccia
Krispig flasksida, Karl-Johankrim,
friterad gronkal, gruyere, picklad rodlok,

grillad focaccia, aioli & pommes frites
(gar att fa vegansk med portabello & baba ganoush)

Efterratter

The Pot
Havtornspannacotta, dulce de leche,
chokladmousse, chokladsmulor
& poprocks

Créme Briilée
Créme Brulée med Bourbonvanilj
Mandelkaka

Citroncurd, hallonmousse, italiensk
marang & frystorkade hallon

Allergener eller veganskt alternativ? Kontakta var personal vid fragor!
G - gar att fa glutenfri | M - gar att f& mjolkfri | V - gar att f4 vegansk

SM - innehéller sesam & mandel | ST - innehdller stenfrukt




Vin

Vitt

I’talja Bianco
Italiano
Italien

99 | 412 kr

Mehrlein
Riesling Dry
Tyskland

116 | 475 kr

José Pariente
Verdejo
Spanien

135 | 850 kr

Hahn Chardonnay 139|675 kr
USA

Domaine Louis 145 | 690 kr
Moreau Petit Chablis
Frankrike

ROt

——

La Croix St
Pierre Rouge
Frankrike

99 | 430 kr

Les Calcaires
Pinot Noir
Frankrike

116 | 475 kr

Trapiche Malbec 129 | 850 kr
Oak Cask

Argentina

Roberto Sarotto 135 | 570 kr
Barbera d’Asti DOCG

Italien

Pagus Bisano 142 | 580 kr

Valpolicella Ripasso DOC
Italien

Edna Valley Sauvignon 675 kr
USA

Roberto Sarotto 759 kr
Barolo DOCG
Italien

L’Oratoire Des Papes 990 kr
Frankrike

Efter maten

Kaffe | Te 38 kr
Espresso enkel 25 kr
Espresso dubbel 30 kr
Latte 45 kr

Rosé & bubblor

Rosé

r——

Chavin Rosé
Meéditerranée
Frankrike

99 | 412 kr

Bubblor

Delapierre Brut
Tradicién
Spanien

99 | 475 kr

Champagne Etienne 869 kr
Dumont Brut

Frankrike
-
&£
Ol & cider
Birs fat
Norrlands Guld 79 kr
Krusovice 89 kr
A Ship Full of IPA 92 kr
Beavertown Gamma Ray 92 kr
Rotator Selection 90- 115 kr

Fréga oss i personalen

Béirs & cider | Flaska / burk

Mariestad Export 5,3 % 89 kr
Mariestad Continental 4,2 % 70 kr

Daura Damm glutenfri 79 kr
Wisby Weisse 92 kr
Bryggverket 86 - 119 kr
Fermenterarnas 119 kr
Briska cider 69 kr
Kiviks eko &ppelcider 78 kr

-

Gin O

Gin & tonic 128 kr
Hernd & lingon 139 kr
Monkey 47 145 kr

Rosépeppar & bjornbar

Hendricks 159 kr
Gurka & svartpeppar

AR RERIET

Kérbart

Mariestad 0,5 % 59 kr
A Ship Full Of Ipa 0,0 % 69 kr
Rott | Vitt | Bubbel 80 kr
Lask 35 kr
Briska, 55 kr
Alkoholfri drink 69 kr

Cocktails

Today’s sour | 119 kr
Bartendens val

B

Daiquiri | 139 kr
Ljus rom, socker & lime

&

Negroni | 159 kr
Gin, Campari & s6t Vermouth

&8

Violet sour | 139 kr

Vodka, viollikoér, violsirap,
citron & agg

t

Rhububble | 139 kr
Rabarber, citron & cava

®

Espresso martini | 139 kr

Vodka, kaffelikér
& espresso






